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® Verfahren und Vorrichtung zum Verschliessen von Wurst 



® Die Wurst umfasst ein von einer 
schlauchformigen, thermoplastischen Haut (33) 
eingeschlossenes Lebensmittel. Beide Wurstenden 
(34) sind allseits symmetrisch zu einem Zipfel (35) 
verjungt. Der Zipfel (35) ist mit Ultraschall oder 
thermisch verschweisst und weist einen Metall- oder 
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Wurst 



Die vorliegende Erfindung betrifft eine Wurst 
gemSss dem Oberbegriff des Patentanspruchs 1. 
sowie ein Verfahren zur Herstellung einer solchen 
Wurst und eine Verschliessmaschine zur DurchfOh- 
rung dieses Verfahrens. 

Bekannte Wurstverschliessmaschinen werden 
beispielsweise an sogenannte nach Wunsch portio- 
nierte Wurstmengen liefernde Vakuum-Fuller ange- 
schlossen. urn die Wurste zu verschliessen. Ein 
soicher Vakkum-FQIIer umfasst beispieisweise ein- 
en Einfulltrichter aus rostfreiem Edelstahl, durch 
den samtliche Abfullprodukte mittels einer Forder- 
spirale einem sogenannten RGgelzellen-Forderwerk 
zugefuhrt werden. das die pastose IVIasse portio- 
nlert und durch ein Fullrohr herausgibt. 

Die Wurstversciiiiessmaschine kann beispiels- 
weise -ein weiteres an das Fullrohr des Vakuum- 
Fullers anschliessbares ISngeres Fullrohr aufwei- 
sen. auf dem eine Darmraupe vorbestimmter Lan- 
ge magaziniert ist. Zweckmassigenweise umfasst 
eine solche Wurstverschliessmaschine einen Sepa- 
rator mit zwei Klemmschieber, urn eine Ein- 
schnCimng zwischen den Wursten zu bewirken und 
sie an ihren Enden zu einem Zipfel zu raffen und 
gegebenenfalls abzudrehen, sowie eine Ver- 
schluss-Vorrichtung, urn die Enden der WUrste mit 
Clips beispielsweise ab Drahtroile zu verschliessen. 

Ein Nachteii einer derart hergestellten Wurst 
besteht darin. dass die Wurstenden nicht hermeti- 
sch dicht sind. so dass Bakterien durch den Zipfel 
eindringen konnen, weshalb solche Wurste nur be- 
schrankt haltbar sind. 

Die Aufgabe der vorliegenden Erfindung be- 
steht daher darin. eine bessere Konservierung der 
Wurstwaren zu erreichen. Diese Aufgabe wird 
durch die im kennzeichnenden Teil des Patentans- 
pruchs 1 angegebenen Massnahmen erreicht. 

Vorteilhafte Ausgestaltungen der Erfindung sind 
in weiteren Anspruchen angegeben. 

Nachfolgend wird ein AusfQhrungsbeispiel der 
Erfindung anhand einer Zeichnurig eriautert Dabei 
zeigt: 

Rg. 1 eine skizzierte Darstellung einer Ver- 
schliessmaschine nach der Erfindung, 

Rg. 2 eine schematische Darstellung zur 
Veranschaulichung des Fullvorgangs einer Darm- 
raupe, 

Rg. 3 eine schematische Darstellung zur 
Veranschaulichung des Verschliessvorgangs nach 
dem erfindungsgemassen Verfahren, und 

Rg. 4 eine nach dem erfindungsgemassen 
Verfahren hergestellte Wurst. 

Rg. 1 zeigt nur einen Teil der Verschliessma- 
schine nach der Erfindung. da zur Vereinfachung 
der Zeichnung eine sich in ihrem unteren Teil 



befmdende Antriebsvorrichtung mit zusStzlichen 
Steuerungen nicht dargestellt wurde. Die Ver- 
schliessmaschine nach Fig. 1 umfasst einen 
Klemmschieber 1 mit zwei Schenkein 2. 3. zwi- 

5 schen denen eine Wurst 4 gehaiten wird, sowie ein 
Klemmaggregat mit zwei Armen 5. 6, an deren 
Enden je eine Verschluss-Vorrichtung 7, 8 an- 
geordnet ist. Dabei ist der Klemmschieber 1 dop- 
pelt ausgefuhrt. um zusammen mit einer Schieber- 

10 gabel 9 einen Separator zu bilden. Die Verschluss- 
Vorrichtungen 7 und 8 sind ebenfalls doppelt aus- 
gefGhrt. 

Fig. 2 zeigt eine Wurst 10 auf einer Forder- 
kette 11 und zwei schematisch dargestellte Klemm- 
75 schieber 12 und 13. die insgesamt vier Schenkel 
14, 15. 16 und 17 aufweisen. Die Schenkel 14 und 

15 bilden den Klemmschieber 12 und die Schenkel 

16 und 17 den Klemmschieber 13. In Rg. 2 sind 
die Klemmschieber 12 und 13 im offenen Zustand 

20 und dicht nebeneinander dargestellt, w^hrend sie 
in Rg. 3 im geschlossenen Zustand und voneinan- 
der getrennt erscheinen. In den Rguren 2 und 3 
sind neben der Wurst 10. der Fdrderkette 11. ein- 
em Fullrohr 18. einer Danmraupe 19. einer Darm- 

25 bremse 20 und zwei Qehausewanden 21 und 22 
noch je zwei Verschlussvorrichtungen 7, 8 und 23. 
24 dargestellt. und zwar in Fig. 2 im offenen und in 
Fig. 3 im geschlossenen Zustand. 

Der bisher beschriebene Teil der Wurstver- 

30 schliessmaschine nach den Rguren 1, 2 und 3 
funktioniert dem Stand der Technik gem§ss in der 
Weise. dass der durch die Elemente 12 bis 17 und 
9 gebildete Separator zunachst durch ein Schlies- 
sen der Klemmschieber 12 und 13 die Wurst an 

35 einem Ende zusammendruckt und dann durch eine 
axiale Separations-Bewegung eine EinschnQrung 
am Ende der Wurst bewirkt,, um sie an ihrem Bide 
zu einem Zipfel zu raffen und gegebenenfalls abzu- 
drehen. wobei in einer zweiten Operationsphase 

40 die Verschluss-Vorrichtungen 7, 8 und 23. 24 das 
zweite Ende der bereitgestellten Wurst und das 
erste Ende einer noch auszufullenden Wurst 
gleichzeitig mit Clips beispielsweise ab Drahtroile 
verschliessen. 

45 Die erfindungsgemSsse Verschliessmaschine 
weist zusatzlich einen Schweisskolben 25 mit ein- 
em Schweiss-Element 26 und eine Matrize 27 auf. 
die eine Schweiss-Vorrichtung auf thermischer 
und/oder Ultraschall-Basis bilden. Diese Schweiss- 

50 Vorrichtung befindet sich zwischen den Elementen 
7 und 24 und kann vorzugsweis© gleichzeitig oder 
zeitlich verzogert bewegt werden, um den Zipfel zu 
verschweissen. 

Die in Rg. 4 dargestellt Wurstraupe 31 besteht 
aus mehreren zusammenhangenden Wursten 32. 
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Die Haut 33 der Wurst 32 besteht aus thermoplastt- 
schem Kunststoff. z.B. aus PVDC oder aus Polya- 
mid und umschliesst ein Lebensmittel z.B. Flei- 
schbrat. Die beiden Wurstenden 34 sind allseits 
symmetrisch zu einem ZIpfel 35 verjungt. z.B. 
gerafft oder abgedreht. Die Zipfel 35 sind durch 
eine Schweissstelle 36 hermetisch verschlossen. 
Zum Verschweissen ist die beschriebene Ultra- 
schall- und/oder thermische Schweiss-Vorrichtung 
vorgesehen. Vom freien Ende abgewandt ist an 
jedem Zipfel 35 ein Clip 37 angebracht Der Clip 
37 fangt beim Fullen den Fulldrucl< auf und dient 
zum Aufhangen der Wurst Er kann an der Wurst 
32 auch bloss einseltig angebracht warden, nam- 
llch an dem beim Fullen vorderen Ende der Wurst. 
Bei geringen FuIldrOcken konnen die Clip 37 ganz 
weggelassen werden. Insbesondere bei dieser 
Variante kann es zweckmassig sein, beim Ver- 
schweissen der Zipfel 35 gleich eIne Aufhange- 
schlaufe 38 aus thermoplastischem Kunststoff an 
den Zipfel 35 anzuschweissen. Bei der Herstellung 
kann jede Portionentrennstelle entzweigeschnitten 
werden, so dass keine Wurstraupe 31 sondem 
einzelne Wurste 32 entstehen. 

Durch die Schweissstelle wird ein hermetischer 
Verschluss errelcht, so dass die Wurst wesentlich 
ISnger haitbar ist. Ausserdem wird durch diese 
Abdichtung ein Heraustropfen von Flussigkeit ver- 
mieden. Falls am Zipfel zusatzlich ein Clip gesetzt 
wird. haftet dieser durch die Schweissstelle 
wesentlich besser. Auch schwere Wurste konnen 
daher am Clip aufgehangt werden, ohne dass die 
Gefahr besteht dass der Clip abaitscht der aus 
Metall Oder Kunststoff oder auch ein Drahtclip sein 
kann. 



5. Wurst nach einem der AnsprQche 1 bis 4. 
dadurch gekennzei'chnet dass an der Schweiss- 
stelle (36) mindestens des einen Zipfels (35) eine 
thermoplastische Schlaufe (38) angeschweisst ist. 

5 6. Verfahren zur Herstellung einer Wurst nach 

einem der AnsprQche 1 bis 5, dadurch gekenn- 
zeichnet. dass die Wurst an einem Ende zusam- 
mengedrGckt wird, dass durch eine axlale Bewe- 
gung eine Elnschnurung am Ende der Wurst be- 

10 wirkt wird. um sie an ihrem Ende zu einem Zipfel 
zu raffen. und dass der Zipfel verschwelsst wird. 

7. Verfahren nach Anspruch 6. dadurch ge- 
kennzeichnet, dass zumindest angenahert gleich- 
zeitig mit dem Verschweissen die Wurst mit Clips 

75 verschlossen wird. 

8. Verschliessmaschine zur DurchfQhrung des 
Verfahrens nach Anspruch 6 oder 7, dadurch ge- 
kennzeichnet dass die Verschliessmaschine eine 
Schweissvorrichtung (25. 26. 27) aufweist. die sich 

20 neben einem Klemmschieber (12. 13) befindet der 
die Einschnurung der Wurst (10) bewirkt. 

9. Verschliessmaschine nach Anspruch 8, 
dadurch gekennzeichnet. dass die Schweiss-Vor- 
richtung (25. 26. 27) einen Schweisskolben (25) 

25 und eine Matrize (27) aufweist 

10. Verschliessmaschine nach Anspruch 8 oder 
9. dadurch gekennzeichnet. dass zwischen der 
Schweiss-Vorrichtung (25. 26. 27) und dem 
Klemmschieber (12.13) eine Verschluss-Vorrich- 

30 tung (7. 8) eingefOgt ist. 
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Anspruche 

1. Wurst umfassend ein von einer - 4q 
schlauchformigen. thermoplastischen Haut (33) 
eingeschlossenes Lebensmittel, wobei die Wur- 
stenden (34) zu einem Zipfel (35) verjungt sind, 
dadurch gekennzeichnet dass der Zipfel (35) ver- 
schwelsst ist. 45 

2. Wurst nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass der Zipfel (35) mit Ultraschall ver- 
schwelsst ist. 

3. Wurst nach Anspruch 1, dadurch gekenn- 
zeichnet, dass der Zipfel (35) thermisch ver- so 
schweisst ist. 

4. Wurst nach einem der Anspruche 1 bis 3. 
dadurch gekennzeichnet, dass mindestens einer 
der beiden Zipfel (35) zusatzlich einen Clip (37) 
aufweist. wobei die Schweissstelle (36) ausserhalb 55 
des Clips (37) angeordnet ist. 
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© Verfahren und Vorrichtung zum Verschliessen von Wurst 



© Die Wurst umfasst ein von einer schlauchformi- 
gen. thermoplastischen Haut (33) eingeschlossenes 
Lebensmittel. Beide Wurstenden (34) sind allseits 
symmetrisch zu einem Zipfel (35) verjungt. Oer Zip- 
fel (35) ist mit Ultraschall oder thermisch ver- 
schweisst und weist einen Metall- oder Kunststoffclip 
(37) auf, wobei die Schweissstelle (36) ausserhalb 
des Clips (37) angeordnet ist. 
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